
E N T R É E S  -  A P P E T I Z E R S

C E  M E N U  P E U T  Ê T R E  M O D I F I É  S A N S  P R É A V I S
T H I S  M E N U  M A Y  B E  C H A N G E D  W I T H O U T  P R I O R  N O T I C E

3 0 $S A L A D E  D E  B U R R A T A  F U M É

S M O K E D  B U R R A T A  S A L A D

T O M A T E S  G R I L L É E S ,  T O M A T E S  M A R I N É E S ,  P O U D R E  D ’ O L I V E S ,
C R O Û T O N S  À  L ’ A I L  N O I R ,  B A S I L I C

GRILLED TOMATOES,  MARINATED TOMATOES,  OLIVE POWDER, BLACK GARLIC CROUTON,
BASIL

2 8 $C A R P A C C I O  D E  B O E U F

B E E F  C A R P A C C I O

F I N E S  H E R B E S ,  H U I L E  D E  T R U F F E  D E S  A P P A L A C H E S ,  F R O M A G E  L O U I S
D ’ O R ,  R O Q U E T T E ,  C Â P R E S  F R I T E S  

HERBS,  TRUFFLE OIL,  LOUIS D’OR CHEESE,  ARUGULA, FRIED CAPERS

C R U D O  D E  P É T O N C L E S  D E  N O U V E L L E  É C O S S E

N O V A  S C O T I A  S C A L L O P S  C R U D O  
R H U B A R B E ,  G E L  D E  V E R J U S ,  J A L A P E N O

RHUBARB VERJUS GEL,  JALAPENO

3 4 $

P O T A G E  D U  J O U R
S O U P  O F  T H E  D A Y

2 0 $

F O I E  G R A S  A U  T O R C H O N  D E  L A  C A N A R D I È R E

C A N A R D I È R E  D U C K  F O I E  G R A S

S O R T I L È G E ,  G E L  D ’ A R G O U S I E R ,  N O I S E T T E S  C A R A M É L I S É E S ,  B R I O C H E
M A I S O N  

MAPLE WHISKY,  SEA BUCKTHORN GEL,  CARAMELIZED HAZELNUTS,  HOMEMADE
BRIOCHE

3 5 $



P L A T S  P R I N C I P A U X  -  M A I N  C O U R S E S

C E  M E N U  P E U T  Ê T R E  M O D I F I É  P R É A V I S
T H I S  M E N U  M A Y  B E  C H A N G E D  W I T H O U T  P R I O R  N O T I C E

5 6 $R Â B L E  D E  L A P I N

R A B B I T  S A D D L E

F A R C I  A U  H O M A R D ,  P A P P A R D E L L E  A U  C O R A I L ,  B I S Q U E  C R É M E U S E ,  M I N I
T A T S O I

STUFFED WITH LOBSTER,  CORAL PAPPARDELLE,  LOBSTER BISQUE CREAMY, MINI TATSOI

7 5 $C A R R É  D ’ A G N E A U  E N  C R O Û T E  D E  F I N E S  H E R B E S

R A C K  O F  L A M B ,  H E R B  C R U S T

A S P E R G E S ,  P U R É E  D E  P O I S  V E R T S  À  L A  M E N T H E ,  R I Z  S A U V A G E ,  J U S
D ’ A G N E A U

ASPARAGUS,  GREEN PEA PURÉE WITH MINT,  WILD RICE,  LAMB SAUCE

8 5 $F I L E T  M I G N O N  C A B

C . A . B  F I L E T  M I G N O N

D U X E L L E S  D E  C H A M P I G N O N S ,  S A U C E  A U  P O I V R E  V E R T ,  P O M M E
G A U F R E T T E ,  H A R I C O T S  V E R T S  A M A N D I N E

MUSHROOMS DUXELLE,  GREEN PEPPERCORN SAUCE,  POTATO CHIPS,  ALMOND
GREEN BEANS 

4 5 $M I  C U I T  D E  T R U I T E  D E S  B O B I N E S

H A L F - C O O K E D  T R O U T

C O N F I T  À  L ’ H U I L E  D U  M É L I L O T ,  S A L A D E  D E  F E N O U I L ,  S A U C E  V I E R G E  E T
F I N E S  H E R B E S ,  Q U I N O A

CONFIT IN SWEET CLOVER OIL,  FENNEL SALAD, VIRGIN SAUCE
AND FINE HERBS,  QUINOA

3 8 $
R I S O T T O  A U X  C H A M P I G N O N S  D U  C H A M P E A U X  G O U R M A N D

M U S H R O O M  R I S O T T O

E S P U M A  D ’ A L F R E D  F E R M I E R ,  C H I P S  D E  K I N G ,  B E T T E  À  C A R D E ,  P U R É E
D E  C È P E S

ESPUMA ALFRED THE FARMER’S,  KING’S OYSTER CHIPS,  SWISSCHARD, PORCINI
MUSHROOM PURÉE 

E X T R A  P É T O N C L E S  + 1 8 $



D E S S E R T S

C E  M E N U  P E U T  Ê T R E  M O D I F I É  S A N S  P R É A V I S
T H I S  M E N U  M A Y  B E  C H A N G E D  W I T H O U T  P R I O R  N O T I C E

2 1 $T A R T E  A U X  F R U I T S  D E  S A I S O N ,  C R È M E  D ’ A M A N D E
S E A S O N A L  F R U I T S  T A R T  W I T H  A L M O N D  C R E A M

2 1 $F I N A N C I E R  N O I S E T T E
C R È M E  L É G È R E ,  S O R B E T  C A C A O  

H A Z E L N U T  F I N A N C I E R
D I P L O M A T  C R E A M ,  C A C A O  S O R B E T

2 1 $E N T R E M E T  C H O C O L A T
B I S C U I T  C H O C O L A T ,  M O U S S E  C H O C O L A T ,  P R A L I N É  A M A N D E   

C H O C O L A T E  E N T R E M E T
C H O C O L A T E  C A K E ,  C H O C O L A T E  M O U S S E ,  A L M O N D  P R A L I N E


