
O L I V E  B O W L
9$B O L  D ’ O L I V E S

O Y S T E R  P L A T E R S
PLATEAU D’HUÎTRES    20$ /  36$

C H A R C U T E R I E S  &  F R O M A G E S  39$
C H E E S E  &  C H A R C U T E R I E  B O A R D

M O U L E S  &  F R I T E S
F R O M A G E  B L E U ,  C A R I  O U  M A R I N I È R E

M U S S E L S  &  F R I E S  :  B L U E  C H E E S E ,  C U R R Y  O R
M A R I N I È R E

M E N U

L E E K  &  P O T A T O  S O U P
16$

P O T A G E  P A R M E N T I E R
H U I L E  A U  L O U I S  D ’ O R ,  P O M M E  A L L U M E T T E ,
C R È M E  A U X  F I N E S  H E R B E S

C H E E S E  S T I C K S  &  T O M A T O  S A U C E

16$

B Â T O N N E T S  D E  F R O M A G E  G O U D A
F U M É
S A U C E  M A R I N A R A

S A L A D E  D ’ E N D I V E S
FROMAGE BLEU, PACANE, POMME GRANNY SMITH 22$

E N D I V E  S A L A D
BLUE CHEESE, PEACAN, GRANNY SMITH APPLE

S A L A D E  N I Ç O I S E
THON ALBACORE 28$
N I Ç O I S E  S A L A D
ALBACORE TUNA

T A R T A R E  D E  B O E U F

B E E F  T A R T A R E
LÉGUMES MARINÉS, JAUNE D’OEUF, CROÛTONS

E G G  Y O L K  J A M ,  P I C K L E D  V E G E T A B L E S ,  C R O U T O N S

28$

T A R T A R E  D E  S A U M O N
CRÈME SÛRE, CONCOMBRE, ANETH, RADIS 26$

S A L M O N  T A R T A R E
SOUR CREAM, CUCUMBER, DILL, RADISH

CÔTE LEVÉE DE PORCELET GASPORC
FRITES & SALADE DE CHOUX

FRIES & COLESLAW
P O R K  R I B S

B A V E T T E  D E  B O E U F  A A A  
CHIMICHURI, LÉGUMES, FRITES

CHIMICHURI, VEGETABLES, FRIES
A A A  B E E F  B A V E T T E  

G U É D I L L E  A U X  C R E V E T T E S
N O R D I Q U E S
P A I N  B R I O C H E  M A I S O N ,  M A Y O N N A I S E  M A I S O N
C I T R O N  C O N F I T ,  F E N O U I L ,  F R I T E S  &  S A L A D E

S H R I M P S  R O L L
H O M E  M A D E  B U N ,  C U R E D  L E M O N  M A Y O N N A I S E ,  F E N E L ,
F R I E S  &  S A L A D

B U R G E R  D E  B O E U F  A A A
TOMATE, BACON, LAITUE, CHEDDAR, FRITES & SALADE

TOMATO, BACON, LETTUCE, CHEDDAR, FRIES & SALAD
A A A  B E E F  B U R G E R  

F R I E D  C H I C K E N  B U R G E R

B U R G E R  D E  P O U L E T  F R I T
MAYO CHIPOTLE, GOUDA FUMÉ, SALADE DE CHOU, FRITES

CHIPOTLE MAYO, SMOKED GOUDA, COLESLAW, FRIES

F I S H  &  C H I P S
SAUCE TARTARE, POMMES DE TERRE PONT NEUF
TARTAR SAUCE, PONT NEUF POTATOES

GRAVLAX DE TRUITE DES BOBINES FUMÉES
24$

MOUTARDE CONFITE, VINAIGRETTE AU SIROP DE BOULEAU,
CHICORÉE, CROÛTONS DE PAIN BRIOCHÉ

CANDIED MUSTARD, BIRCH SYRUP VINAIGRETTE, CHICORY, AND
BRIOCHE CROUTONS

L E S  B O B I N E S  S M O K E D  T R O U T  G R A V L A X

30$

28$

30$

44$

29$

29$

29$



D E S S E R T S

16$A S S I E T T E  D E  S O R B E T S  D E  S A I S O N
P L A T E  O F  S O R B E T S  B A S E D  O N  T H E
W E E K ’ S  H A R V E S T

22$C O U L A N T  F O N D A N T  C H O C O L A T
C H O C O L A T  N O I R  C O E U R  C O U L A N T ,  C R È M E
A N G L A I S E  P R A L I N É

L A V A  C H O C O L A T E  C A K E
C R È M E  A N G L A I S E  P R A L I N E  H E A R T

20$P A V L O V A  C R A Q U A N T E
M E R I N G U E  C R A Q U A N T E ,  F R U I T S  D E  N O T R E
M A R A I C H E R ,  C O U L I S  P E T I T S  F R U I T S

C R U N C H Y  M E R I N G U E  P A V L O V A
F R U I T S  F R O M  O U R  F A M E R ’ S  M A R K E T ,  R E D  F R U I T S

18$É C L A I R  T O U T  E N  D O U C E U R
C H O U  F O U R R É  C R È M E  C H O C O L A T  5 4 % ,  G A N A C H E
B L A N C H E  V A N I L L É E ,  C A C A H U È T E S  G R I L L É E S

C H O C O L A T E  C R E A M  P U F F  É C L A I R
5 4 %  C O C O A  C H O C O L A T E  C R E A M ,  R O A S T E D  P E A N U T S

C H O C O L A T  M A I S O N

H O M E  M A D E  C H O C O L A T E

18$


