
E N T R É E S  -  A P P E T I Z E R S

T Â B L E  D ' H Ô T E :  1 2 5 $

4 5 $T E R R I N E  D E  F O I E  G R A S  D E  L A  C A N A R D I È R E

F O I E  G R A S  T E R R I N E  F R O M  L A  C A N A R D I È R E

S O R T I L È G E ,  G E L  D ’ A R G O U S I E R ,  N O I S E T T E  À  L ’ É R A B L E ,  T U I L E
D ’ A R G O U S I E R ,  P A I N  B R I O C H É

S O R T I L È G E ,  S E A  B U C K T H O R N  G E L ,  M A P L E  H A Z E L N U T ,  S E A
B U C K T H O R N  T I L E ,  B R I O C H E  B R E A D

T A B L E  D ' H Ô T E  S U P P .  1 0 $

B O U R G O T S  D E  B A I E - C O M E A U  F U M É S
P U R É E  D ’ A I L  C O N F I T E ,  C R O S N E S  M A R I N É S ,  V E L O U T É  D E
T O P I N A M B O U R ,  H U I L E  D E  P E R S I L ,  F O C C A C I A  À  L ’ A I L  N O I R

S M O K E D  W H E L K  F R O M  B A I E - C O M E A U

G A R L I C  C O N F I T  P U R É E ,  M A R I N A T E D  C R O S N E S ,  J E R U S A L E M  A R T I C H O K E  V E L O U T É ,
P A R S N I P  O I L ,  B L A C K  G A R L I C  F O C C A C I A

3 0 $

G R A V L A X  D E  C E R F  D U  S A B O T  D ’ O R

S A B O T  D ’ O R  D E E R  G R A V L A X

G E L  D ’ A I R E L L E ,  T R O M P E T T E  D E  L A  M O R T  M A R I N É E ,  V I N A I G R E T T E  À  L ’ É P I N E T T E

H U C K L E B E R R Y  G E L ,  P I C K L E D  B L A C K  C H A N T E R E L L E ,  S P R U C E  D R E S S I N G

3 0 $

P É T O N C L E  D E S  I L E S  D E  L A  M A D E L E I N E  M A R I N É E S

M A R I N A T E D  S C A L L O P S  F R O M  Î L E S   D E  L A  M A D E L E I N E

V I N A I G R E T T E  À  L ’ É R A B L E ,  H U I L E  D E  T O U R N E S O L  E T  G I N G E M B R E ,
R A D I S  D A Ï K O N  M A R I N É ,  P R A L I N É  D E  T O U R N E S O L

M A P L E  V I N A I G R E T T E ,  S U N F L O W E R  &  G I N G E R  O I L ,  D A I K O N  R A D I S H ,
S U N F L O W E R  P R A L I N E

3 6 $

R A V I O L E S  A U  F R O M A G E  D E  C H È V R E  F R A I S  D U  D O M A I N E  D E  C O U R V A L
P O I R E  C O N F I T E  A U  V I N  R O U G E ,  E S T R A G O N ,  P Â T E  F R A Î C H E  A U  V I N  R O U G E ,
B E U R R E  R O U G E ,  P U R É E  D E  B E T T E R A V E

F R E S H  G O A T  C H E E S E  R A V I O L I  F R O M  D O M A N E  D E  C O U R V A L
P O A C H E D  P E A R  I N  R E D  W I N E ,  T A R R A G O N ,  R E D  W I N E  F R E S H  P A S T A ,  R E D  B U T T E R ,
B E E T  P U R É E

3 2 $

M I - C U I T  D E  T R U I T E  D E S  B O B I N E S  À  L A  V A N I L L E  B O R É A L E

L A I T U E  D E  M E R ,  S H I I T A K E  M A R I N É S ,  C H I P S  D E  T A P I O C A ,
C A V I A R  D E  T R U I T E ,  B O U I L L I O N  D A S H I

H A L F - C O O K E D  L E S  B O B I N E S  T R O U T  W I T H  S W E E T  C O V E R  V A N I L L A

S E A  ​​L E T T U C E ,  M A R I N A T E D  S H I I T A K E ,  T A P I O C A  C H I P S ,  T R O U T  C A V I A R ,
D A S H I  B R O T H

3 0 $



P L A T S  P R I N C I P A U X  -  M A I N  C O U R S E S

6 4 $L O T T E  D E  L A  C Ô T E - E S T

E A S T  C O A S T  M O N K F I S H

M O U S S E L I N E  D E  C R E V E T T E S  N O R D I Q U E S ,  V E L O U T É   D E  M O U L E S  E T  C A R I  D E
G A S P É S I E ,  P O M M E  D A U P H I N E ,  P U R É E  D E  C O U R G E  M U S Q U É E

N O R D I C  S H R I M P  M O U S S E L I N E ,  M U S S E L  A N D  G A S P É S I E  C U R R Y  V E L O U T É ,  D A U P H I N E  P O T A T O E S ,  
B U T T E R N U T  S Q U A S H  P U R E E

7 0 $D U O  D E  V E A U  D U  Q U É B E C
D É C L I N A I S O N  D E  C É L E R I - R A V E ,  B E U R R E  M O N T É  A U X  C Â P R E S  D E  B L E U E T  F E R M E N T É ,
S A U C E  G R A N D  V E N E U R  A U X  C A S S I S ,  C E R F E U I L  

Q U É B E C ’ S  V E A L  D U O
CELERIAC VARIATION, BUTTER SAUCE WITH FERMENTED BLUEBERRY CAPERS,  GRAND VENEUR
SAUCE WITH BLACKCURRANTS,  CHERVIL

7 0 $L A P I N  &  H O M A R D
R Â B L E  D E  L A P I N  E N  C R O U T E  D E  P R O S C I U T T O  F A R C I E  À  L A  M O U S S E L I N E  D E  H O M A R D ,
R A V I O L I S  D E  H O M A R D ,  C H O U  F A R C I E  À  L ’ O R G E ,  
S A U C E  A M É R I C A I N E  À  L A  M O U T A R D E  C O N F I T E ,  P U R É E  D E  P A N A I S

R A B B I T  A N D  L O B S T E R
RABBIT SADDLE IN PROSCIUTTO CRUST STUFFED WITH LOBSTER MOUSSELINE,  LOBSTER RAVIOLI,
BARLEY STUFFED CABBAGE,  AMERICAN SAUCE WITH CANDIED MUSTARD, PARSNIP PUREE

F I L E T  M I G N O N  D E  B Œ U F  C A B
9 0 $

C A B  B E E F  F I L E T  M I G N O N

P O M M E  F O N D A N T E ,  P U R É E  D ’ É C H A L O T T E S  A U  V I N  R O U G E ,  O I G N I O N S  C I P O L L I N I ,
E S P U M A  D E  F R O M A G E  R A C L E T T E  A U  P O I V R E  R O S E  D E  L A  F R O M A G E R I E  L A  S T A T I O N ,
J U S  A U X  P O I V R E  R O S E  

POMME FONDANTE,  SHALLOT PUREE WITH RED WINE,  CIPOLLINI ONIONS,  PINK PEPPER RACLETTE CHEESE
ESPUMA FROM FROMAGERIE LA STATION, PINK PEPPER JUICE

6 6 $D O R É  J A U N E  D U  L A C  W I N N I P E G

W A L L E Y E  F R O M  L A K E  W I N N I P E G

C A N N O L I  A U  C R A B E  D E S  N E I G E S ,  R A D I S  M E L O N ,  P U R É E  D E  C H O U - F L E U R ,  R A B I O L E ,
V E L O U T É  D E  P O I S S O N  A U  C R E S S O N

S N O W  C R A B  C A N N O L I ,  W A T E R M E L O N  R A D I S H ,  C A U L I F L O W E R  P U R É E ,  T U R N I P ,
W A T E R C R E S S  A N D  F I S H  V E L O U T É

6 6 $T A G L I A T E L L E  A U X  O E U F S  D E  C A N N E  E T  L A R D O N S  D E  S A N G L I E R
F R O M A G E  L O U I S  D ’ O R ,  P É T O N C L E  P O Ê L É ,  P U R É E  D E  P O I S  V E R T ,  J A U N E  D ’ O E U F  C O N F I T

LOUIS D’OR CHEESE,  SEARED SCALLOPS,  GREEN PEA PURÉE,  EGG YOLK CONFIT

T A G L I A T E L L E  W I T H  D U C K  E G G S  A N D  W I L D  B O A R  L A R D O N S

T A B L E  D ' H Ô T E  S U P P .  2 0 $



D E S S E R T S

2 9 $M A R I A G E  C H O C O L A T  E T  C È P E S

C H O C O L A T E  &  P O R C I N I  P A I R I N G

B I S C U I T  C H O C O L A T ,  S P O N G E  C A K E  P R A L I N É ,  C R É M E U X  C H O C O L A T  N O I R ,
G A N A C H E  M O N T É E  C H O C O L A T  A U  L A I T  E T  C È P E S ,  G L A C E  C H O C O L A T  E T  C È P E S

CHOCOLATE BISCUIT,  PRALINE SPONGE CAKE,  DARK CHOCOLATE CRÉMEUX, MILK CHOCOLATE AND
PORCINI MUSHROOM WHIPPED GANACHE,  CHOCOLATE AND PORCINI MUSHROOM ICE CREAM

3 0 $
D O U C E U R  F I G U E S  &  M I E L

F I G S  &  H O N E Y  D E L I C A C Y

FIGUES CONFITES AU MIEL, GANACHE MONTÉE CHOCOLAT BLANC TORRÉFIÉ, CRÉMEUX CITRON-VERT,
BISCUIT PISTACHE, GEL FEUILLE DE FIGUES, SORBET FIGUE DE BARBARIE, TUILE DENTELLES AU SÉSAME NOIR

CANDIED FIGS WITH HONEY,  ROASTED WHITE CHOCOLATE GANACHE,  LIME CREAM,
PISTACHIO BISCUIT,  FIG LEAF GEL,  PRICKLY PEAR SORBET,  BLACK SESAME LACE TILE

2 7 $P A N N A  C O T T A  À  L ’ É R A B L E

M A P L E  P A N N A  C O T T A

G A N A C H E  V A N I L L E ,  C O N F I T  D E  C A N N E B E R G E S ,  G E L  D E  G R I O T T E S ,  S A B L É
B R E T O N  À  L ’ É R A B L E ,  P É P I T E S  D ’ É R A B L E

VANILLA GANACHE,  CRANBERRY CONFIT,  MORELLO CHERRY GEL,  MAPLE BRETON
SHORTBREAD, MAPLE SUGAR

2 9 $F R A Î C H E U R  D ’ A G O U S I E R  E T  T O N K A

S E A  B U C K T H O R N  &  T O N K A  F R E S H N E S S

C R O U S T I L L A N T  R E C O N S T I T U É  T O N K A ,  G A N A C H E  M O N T É E  T O N K A ,
C R É M E U X  A R G O U S I E R ,  S P O N G E  C A K E  T O N K A ,  G L A C E  A U  P O R T O  B L A N C

RECONSTITUTED TONKA CRISP,  TONKA WHIPPED GANACHE,  SEA BUCKTHORN CRÉMEUX,
TONKA SPONGE CAKE,  WHITE PORT ICE CREAM

C H E E S E S  S E L E C T I O N

3 0 $S É L E C T I O N  D E  F R O M A G E S
SÉLECTION DES MEILLEURS FROMAGES DU TERROIR

A SELECTION OF THE REGION’S FINEST CHEESES

C E  M E N U  P E U T  Ê T R E  M O D I F I É  S A N S  P R É A V I S
T H I S  M E N U  M A Y  B E  C H A N G E D  W I T H O U T  P R I O R  N O T I C E


