
E N T R É E S  -  A P P E T I Z E R S

T Â B L E  D ' H Ô T E :  1 1 5 $

4 2 $P A R F A I T  D E  F O I E  À  L ’ H Y D R O M E L  A P H A Ï A

F O I E  G R A S  P A R F A I T  W I T H  A P H A Ï A  M E A D

C A N N E L É  A U  M I E L  D E  S A P I N ,  S A R R A S I N  S O U F F L É ,  P O L L E N  D ’ A B E I L L E

F I R  T R E E  H O N E Y  C A N N E L É ,  P U F F E D  B U C K W H E A T ,  B E E  P O L L E N  
T A B L E  D ' H Ô T E  S U P P .  1 5 $

P O T A G E  A U X  F I N E S  H E R B E S
L É G U M E S  N O U V E A U X  E N  J A R D I N I È R E ,  R A V I G O T E  A U  V I N  B L A N C

F R E S H  H E R B  S O U P

S P R I N G  V E G E T A B L E S ,  W H I T E  W I N E  V I N A I G R E T T E

2 8 $

D É C L I N A I S O N  D E  C A N A R D

T H R E E - W A Y  D U C K

R H U B A R B E  C O N F I T E ,  L É G U M E S  V E R T S  M A R I N N É S ,  R I Z  S A U V A G E  S O U F F L É ,
V I N A I G R E T T E  A U  J U S  D E  V I A N D E

C A N D I E D  R H U B A R B ,  P I C K L E D  G R E E N  V E G E T A B L E S ,  P U F F E D  W I L D  R I C E ,  
M E A T  J U S  V I N A I G R E T T E

2 8 $

O M B L E  C H E V A L I E R  F U M É

S M O K E D  A R T I C  C H A R

P O I R E A U X  C O N F I T ,  S A U C E  G R I B I C H E ,  B L I N I  D E  P O M M E  D E  T E R R E ,  
C A V I A R  D ’ E S T U R G E O N

L E E K  C O N F I T ,  G R I B I C H E  S A U C E ,  P O T A T O  B L I N I ,  S T U R G E O N  C A V I A R

3 2 $

P I E U V R E  G R I L L É E  
P U R É E  D ’ É C H A L O T T E ,  B E U R R E  R O U G E ,  F L E U R  D E  C I B O U L E T T E ,  
O I G N O N S  P E R L É S  M A R I N É S ,  É C H A L O T T E S  C R O U S T I L L A N T E S

G R I L L E D  O C T O P U S
S H A L L O T  P U R É E ,  R E D  W I N E  B U T T E R ,  C H I V E  F L O W E R ,  
P I C K L E D  P E A R L E D  O N I O N S ,  C R I S P Y  S H A L L O T S

3 4 $

R A V I O L O  A S P E R G E  E T  F R O M A G E  D E  C H È V R E  

V E L O U T É  D ’ A S P E R G E S  B L A N C H E ,  F R O M A G E  D E  C H È V R E  D U  D O M A I N E  C O U R V A L ,
C O N F I T U R E  D E  J A U N E  D ’ O E U F  D E  C A N N E ,  C H A M P I G N O N S  S A U V A G E S

A S P A R A G U S  A N D  G O A T  C H E E S E  R A V I O L O

W H I T E  A S P A R A G U S  S O U P ,  G O A T  C H E E S E  F R O M  D O M A I N E  C O U R V A L ,  E G G  Y O L K  J A M ,  
W I L D  M U S H R O O M S

3 0 $

C E  M E N U  P E U T  Ê T R E  M O D I F I É  S A N S  P R É A V I S
T H I S  M E N U  M A Y  B E  C H A N G E D  W I T H O U T  P R I O R  N O T I C E



P L A T S  P R I N C I P A U X  -  M A I N  C O U R S E S

6 4 $B A R  R A Y É  D E  M I R A M I S H I  A U  N O U V E A U - B R U N S W I C K

S T R I P P E D  B A S S  F R O M  M I R A M I S H I  I N  N E W - B R U N S W I C K

C H O U  F A R C I S  L A R D O N S  E T  O R G E  P E R L É ,  P U R É E  D E  C O U R G E ,  
C H I P S  D E  T O P I N A M B O U R ,  B E U R R E  B L A N C  F U M É

STUFFED CABBAGE WITH LARDONS AND PEARLED BARLEY,  SQUASH PURÉE,
JERUSALEM ARTICHOKE CHIPS,  SMOKED BEURRE BLANC

8 0 $
F I L E T  M I G N O N  A A A
É T A G É  D E  P O M M E  D E  T E R R E ,  D É C L I N A I S O N  D E  C E L E R I - R A V E ,  S A U C E
P É R I G O U R D I N E

G R I L L E D  B E E F  A A A  F I L E T  M I G N O N
LAYERED POTATO, CELERIAC,  SAUCE PERIGOURDINE

T A B L E  D ' H Ô T E  S U P P .  1 5 $

6 0 $
« C H A U D R É E »  R I P P L E C O V E
P O I S S O N  D U  J O U R ,  B A C O N  D E  S A U M O N ,  M O L L U S Q U E  D U  S A I N T - L A U R E N T ,  P O M M E
D E  T E R R E  G R I L L É E S ,  P O I R E A U X  C O N F I T ,  P U R É E  D ’ É P I N A R D S

R I P P L E C O V E  ' ' C H O W D E R ' '
FISH OF THE DAY,  SALMON BACON, SAINT-LAURENT MOLLUSCS,  GRILLED POTATOES,
LEEKS,  SPINACH PURÉE

6 4 $
É P A U L E  D ’ A G N E A U  B R A I S É E

B R A I S E  L A M B  S H O U L D E R

CROÛTE D’AIL NOIR, SPÄTZLES AUX ÉPINARDS, PURÉE DE PETIT POIS À LA MENTHE, 
ASPERGE, MAIITAKE, JUS AROMATISÉ AU ROMARIN

BLACK GARLIC CRUST,  SPINACH SPÄTZLES,  GREEN PEAS AND MINT PURÉE,
ASPARAGUS,  MAIITAKE,  ROSEMARY FLAVORED JUS

6 8 $
C U I S S E  D E  L A P I N

R A B B I T  

M O U S S E L I N E  D E  S H I I T A K E ,  C A R O T T E  A U  M I E L  D ’ A I L ,  P U R É E  D E  C A R O T T E  B R Û L É E ,
P O M M E  D A U P H I N E ,   G E L  D ’ A R G O U S I E R ,  J U S  À  L A  M O U R T A R D E

SHIITAKE MOUSSELINE,  HONEY GLAZED CARROT, BURNT CARROT PURÉE,
POMME DAUPHINE,  SEABUCKTHORN GEL,  MUSTARD JUS

7 0 $R I S O T T O  C H A M P I G N O N S  E T  P É T O N C L E S  

M U S H R O O M S  R I S O T T O  W I T H  S C A L L O P S

F R O M A G E  A L F R E D  L E  F E R M I E R ,  H U I L E  D E  T R U F F L E  D E S  A P A L A C H E S ,   
C H I P S  D E  T O P I N A M B O U R ,  T R U F F E

A L F R E D  L E  F E R M I E R  C H E E S E ,  A P A L A C H E S  T R U F F L E  O I L ,
J E R U S A L E M  A R T I C H O K E  C H I P S ,  T R U F F L E

C E  M E N U  P E U T  Ê T R E  M O D I F I É  S A N S  P R É A V I S
T H I S  M E N U  M A Y  B E  C H A N G E D  W I T H O U T  P R I O R  N O T I C E



D E S S E R T S

2 9 $M A R I A G E  D U  C H O C O L A T  E T  D U  T O P I N A M B O U R

C H O C O L A T E  A N D  J E R U S A L E M  A R T I C H O K E  P A I R I N G

G A N A C H E  M O N T É E  C H O C O L A T  A U  L A I T ,  G A N A C H E  M O N T É E  À  L A  V A N I L L E ,
T U I L E  D E  C A C A O  A M E R ,  E S P U M A  D E  T O P I N A M B O U R

MILK CHOCOLATE GANACHE,  VANILLA GANACHE,  BITTER COCOA TUILE,
JERUSALEM ARTICHOKE ESPUMA

2 7 $
P O M M E ,  C A R A M E L  E T  C A R D A M O M E

A P P L E ,  C A R A M E L  A N D  C A R D A M O M

P Â T E  S U C R É E  A U X  A M A N D E S ,  P O M M E S  P O C H É E S ,  S A U C E  C A R A M E L ,
G A N A C H E  M O N T É E  V A N I L L E  E T  C A R D A M O M E ,  S O R B E T  P O M M E  V E R T E

ALMONDS PÂTE SUCRÉE,  POCHED APPLE,  CARAMEL SAUCE,  
VANILLA AND CARDAMOM GANACHE,  GREEN APPEL SORBET

2 9 $R E N C O N T R E  D E S  A G R U M E S  E T  D U  S A F R A N

C I T R U S  A N D  S A F F R O N  E N C O U N T E R

B I S C U I T S  A U X  A M A N D E S ,  C O N F I T  D ’ A G R U M E S ,  C R É M E U X  C I T R O N ,
E S P U M A  S A F R A N  V A N I L L E

ALMONDS BISCUITS,  CANDIED CITRUS,  LEMON CRÉMEUX, SAFFRON AND VANILLA ESPUMA

2 7 $D U O  C A C A H U È T E  E T  C A R A M E L

C A R A M E L  A N D  P E A N U T  D U O

T U I L E S  C R O U S T I L L A N T E S ,  S A B L É  V A N I L L E ,  G A N A C H E  M O N T É E  C H O C O L A T
B L A N C ,  C A C A H U È T E S  C A R A M E L I S É E S ,  G L A C E  C A R A M E L ,  E S P U M A  L A I T  D E  S O Y A

VANILLA BUTTER COOKIE,  WHITE CHOCOLATE GANACHE,  CARAMELISED PEANUTS,  
CARAMEL ICE CREAM, SOY MILK ESPUMA

C H E E S E S  S E L E C T I O N

3 0 $S É L E C T I O N  D E  F R O M A G E S
SÉLECTION DES MEILLEURS FROMAGES DU TERROIR

A SELECTION OF THE REGION’S FINEST CHEESES
T A B L E  D ' H Ô T E  S U P P .  5 $

C E  M E N U  P E U T  Ê T R E  M O D I F I É  S A N S  P R É A V I S
T H I S  M E N U  M A Y  B E  C H A N G E D  W I T H O U T  P R I O R  N O T I C E


