
LE RIVERAIN

A F I N  D E  R E N D R E  H O M M A G E  A U  T E R R O I R  E T  A U X  P R O D U C T E U R S
L O C A U X ,  L A  C U I S I N E  D U  R I V E R A I N  S O U H A I T E  P R I O R I S E R  D A N S  S E S
C R É A T I O N S  L E S  P R O D U I T S  D E  Q U A L I T É  Q U I  F A Ç O N N E N T  L A  B E L L E

R É G I O N  D E S  C A N T O N S - D E - L ' E S T .

T O  H O N O R  O U R  T E R R O I R  A N D  L O C A L  P R O D U C E R S ,  L E  R I V E R A I N
C U I S I N E  I S  P R O U D  T O  F E A T U R E  H I G H  Q U A L I T Y  P R O D U C E S  T H A T  T H E

E A S T E R N  T O W N S H I P S  R E G I O N  H A S  T O  O F F E R .

A I N S I ,  C ' E S T  A V E C  J O I E  Q U E  L E  C H E F  E X É C U T I F ,  V I N C E N T  L E V A S S E U R ,
E T  S O N  É Q U I P E  V O U S  P R O P O S E N T  C E  M E N U  Q U I  É V O L U E  A U  G R É  D E S

S A I S O N S  E T  D E S  I N S P I R A T I O N S .  L A I S S E Z - V O U S  P O R T E R  P A R  L ' É L É G A N T
A G E N C E M E N T  D E  D I F F É R E N T E S  S A V E U R S  A I N S I  Q U E  P A R  L A

Q U I N T E S S E N C E  D E  L E U R  A U T H E N T I C I T É .

I T ' S  W I T H  G R E A T  P L E A S U R E  T H A T  O U R  E X E C U T I V E  C H E F ,  V I N C E N T
L E V A S S E U R ,  A N D  H I S  T E A M  P R E P A R E S  T H I S  M E N U  T H A T  E V O L V E S

A C C O R D I N G  T O  T H E  S E A S O N S  A N D  T H E I R  I N S P I R A T I O N S .  L E T
Y O U R S E L F  B E  C A R R I E D  A W A Y  B Y  T H E  Q U I N T E S S E N C E  O F  T H E I R

A U T H E N T I C I T Y .

B O N N E  E X P É R I E N C E  C U L I N A I R E !

E N J O Y  Y O U R  C U L I N A R Y  E X P E R I E N C E !



E N T R É E S  -  A P P E T I Z E R S
T Â B L E  D ' H Ô T E :  1 1 5 $

C E  M E N U  P E U T  Ê T R E  M O D I F I É  S A N S  A V I S  P R É A L A B L E
T H I S  M E N U  M A Y  B E  C H A N G E D  W I T H O U T  P R I O R  N O T I C E

S O U P E  À  L ’ O I G N O N
O I G N O N S  M A R I N É S ,  F R O M A G E  D E  L ’ A B B A Y E  S A I N T - B E N O I T ,
P U R É E  D ’ É C H A L O T T E  A U  V I N  R O U G E ,  T U I L E  D E  P Â T E  F E U I L L E T É E

F R E N C H  O N I O N  S O U P

PICKLED ONIONS,  ABBAYE SAINT-BENOIT CHEESE,  RED WINE SHALLOTS PURÉE,
PUFFED PASTRY TUILE

F O I E  D E  V E A U  D E  L A I T

S U C K L I N G  V E A L  L I V E R

P A R F A I T  D E  C O U R G E  M U S Q U É E ,  M A R M E L A D E  D E
C H A M P I G N O N S ,  P U R É E  D E  P A N A I S ,  C R O U S T I L L E  D E  S A U G E

BUTTERNUT SQUASH PARFAIT,  MUSHROOM MARMELADE,  PARSNIP PURÉE,
SAGE CHIPS

O M B L E  C H E V A L I E R  F U M É

S M O K E D  A R C T I C  C H A R

B L I N I  D E  P O M M E  D E  T E R R E ,  P O I R E A U X  P O C H É S ,  G E L  D E  V E R J U S ,  C R U M B L E  D E
B A G E L  P L E I N - G O Û T ,  C A V I A R  D ’ E S T U R G E O N

POTATOES BLINI,  POACHED LEEKS,  VERJUS GEL,  EVERYTHING BAGEL CRUMBLE,
STURGEON CAVIAR

4 2 $F O I E  G R A S  T O R C H O N  D E  L A  C A N A R D I È R E

C A N A R D I È R E  F O I E  G R A S  T O R C H O N

G E L  D ’ A R G O U S I E R ,  P A C A N E S  A U X  C I N Q  É P I C E S ,  C E R I S E S  D E  T E R R E  A U
V I N  D E  G L A C E ,  B R I O C H E  A U  G I N G E M B R E  D U  Q U É B E C

SEA BUCKTHORN GEL,  ALL SPICE PEACANS,  GINGER
BRIOCHE,GROUND CHERRIES MARRINATED WITH ICE WINE 

T A B L E  D ' H Ô T E  S U P P .  1 5 $

P É T O N C L E S  D E  L A  N O U V E L L E - É C O S S E
E S P U M A  D E  P O M M E  D E  T E R R E ,  C H O U  F R I S É ,  L A R D O N S ,
F R O M A G E  L O U I S  D ' O R ,  É C U M E  D E  P O I S S O N

N O V A  S C O T I A  S C A L L O P S
GOLD POTATO ESPUMA, KALE,  BACON BITS,  LOUIS D'OR CHEESE

2 8 $

3 2 $

3 3 $

3 4 $



P L A T S  P R I N C I P A U X  -  M A I N  C O U R S E S
C E  M E N U  P E U T  Ê T R E  M O D I F I É  S A N S  A V I S  P R É A L A B L E

T H I S  M E N U  M A Y  B E  C H A N G E D  W I T H O U T  P R I O R  N O T I C E

6 4 $D O R É  D E  L A C

W A L L E Y E

B E T T E R A V E  R Ô T I E ,  S A U C E  V I E R G E  A U  M A I S  G R I L L É ,  R I Z  S A U V A G E

ROASTED BEETS,  SAUVE VIERGE WITH CHARED CORN, WILD RICE

6 4 $A G N O L O T T I  A U  C H O U - F L E U R

A G N O L O T T I  S T U F F E D  W I T H  C A U L I F L O W E R

P O T A G E  D U  B A R R Y  À  L A  C A R D A M O M E ,  F L E U R O N S  D E  C H O U - F L E U R  M A R I N É S

D U  B A R R Y  S O U P  F L A V O R E D  W I T H  C A R D A M O M E ,  P I C K L E D  C A U L I F L O W E R

8 0 $F I L E T  M I G N O N  A A A
É T A G É  D E  P O M M E  D E  T E R R E ,  D É C L I N A I S O N  D E  C E L E R I - R A V E ,
S A U C E  P É R I G O U R D I N E

G R I L L E D  B E E F  A A A  F I L E T  M I G N O N
LAYERED POTATO, CELERIAC,  SAUCE PERIGOURDINE

T A B L E  D ' H Ô T E  S U P P .  1 5 $

6 7 $
F L É T A N  D E  L A  G A S P É S I E
S A U C E  D I E P P O I S E  A U X  M O L L U S Q U E S  D U  S A I N T - L A U R E N T ,  F E N O U I L  B R A I S É ,
P U R É E  D E  P O I R E A U X  À  L ’ A N I S ,  C H A M P I G N O N S  D E  L A  G A S P É S I E

H A L I B U T  F R O M  G A S P É S I E
DIEPPOISE SAUCE WITH MOLLUSC FROM THE SAINT-LAURENT,  BRAISED FENNEL,
LEEK PURÉE WITH STAR ANIS,  MUSHROOMS FROM GASPÉSIE

6 7 $T R I O  D E  V E A U  D E  L A I T  D U  Q U É B E C

S U C K L I N G  V E A L  T R I O  F R O M  Q U É B E C

LONGE DE VEAU RÔTIE, JAMBON DE LANGUE FUMÉ, RIS DE VEAU, PURÉE DE COURGE, CHIPS
DE COURGE DELICATA, GEL DE POMMETTE, SAUCE AU VIN MADÈRE

ROASTED VEAL LOIN,  SMOKED TONGUE,  SWEETBREAD, SQUASH PURÉE,
DELICATA SQUASH CHIPS,  CRAB APPLES GEL,  MADÈRE WINE SAUCE

6 8 $C A R R É  D E  S A N G L I E R

B O A R  R A C K  

B O U D I N  N O I R ,  C H O U  E N  B A L O T I N E ,  P U R É E  D E  T O P I N A M B O U R ,
J U S  A U  C I D R E  D E  P O M M E

BLOOD PUDDING, STUFFED CABBAGE,  JERUSALEM ARTICHOKE PURÉE,
APPLE CIDER JUS



D E S S E R T S
C E  M E N U  P E U T  Ê T R E  M O D I F I É  S A N S  A V I S  P R É A L A B L E

T H I S  M E N U  M A Y  B E  C H A N G E D  W I T H O U T  P R I O R  N O T I C E

2 6 $D U O  C H O C O L A T  E T  N O I X  D E  C O C O

C H O C O L A T E  A N D  C O C O N U T  D U O

B I S C U I T  N O I S E T T E ,  C A R A M E L  E T  C H O C O L A T A V E C  F L E U R  D E  S E L ,
P R A L I N É  N O I X  D E  C O C O ,  G L A C E  A U  C A C A O

HAZELNUT SOFT COOKIE,  CARAMEL AND CHOCOLATE WITH FLEUR DE SEL,   
COCONUT PRALINÉ,  COCOA ICE CREAM

2 5 $
D É C L I N A I S O N  G O U R M A N D E  D ’ A B R I C O T

C R E A M Y  A P R I C O T  D E C L I N A T I O N

D A C Q U O I S E  A U X  A M A N D E S ,  G A N A C H E  V A N I L L E ,  C R É M E U X  A B R I C O T ,  G E L  D E
P Ê C H E  B L A N C H E ,  G E L  A B R I C O T ,  S O R B E T  À  L A  P Ê C H E

ALMOND DACQUOISE,  VANILLA GANACHE,  APRICOT CRÉMEUX, WHITE PEACH GEL,
APRICOT GEL,  PEACH SORBET 

2 5 $F R A Î C H E U R  A U X  B A I E S  N O I R E S

B L A C K  B E R R I E S  F R E S H N E S S

M E R I N G U E  A U  C A C A O ,  G A N A C H E  A U X  H E R B E S  S A U V A G E S ,  C R É M E U X  A U
B L E U E T S ,  G E L  D E  M Û R E ,  G E L  B A S I L I C ,  S O R B E T  A U X  F R U I T S  N O I R S

COCOA MERINGUE,  GARDEN HERBS GANACHE,  BLUEBERRY CRÉMEUX, BLACKBERRY
GEL,  BASIL GEL,  BLACK FRUIT SORBET

2 4 $
D O U C E U R  D ’ A U T O M N E

F A L L  D E L I C A C Y

P Â T E  S U C R É E  A U X  É P I C E S ,  C R È M E  L É G È R E  V A N I L L É E ,  P O I R E S  P O C H É E S ,  C A N N E L L E ,
M E L I L O T ,  G E L  D E  P O I R E ,  Q U A T R E  É P I C E S ,  S O R B E T  P O I R E

SWEET DOUGH WITH SPICES,  LIGHT CREAM, POACHED PEAR,  CINNAMON, SWEET CLOVER,  PEAR
GEL,  ALL SPICE,  PEAR SORBET

C H E E S E S  S E L E C T I O N

3 0 $S É L E C T I O N  D E  F R O M A G E S
UNE SÉLECTION DES MEILLEURS FROMAGES AUX LAITS CRUS ET PASTEURISÉS DU TERROIR

A se lect ion of  the  region ’ s  f inest  raw and pasteurized cheeses T A B L E  D ' H Ô T E  S U P P .  5 $


