
E N T R É E S  -  A P P E T I Z E R S
T Â B L E  D ' H Ô T E :  1 1 5 $

C E  M E N U  P E U T  Ê T R E  M O D I F I É  S A N S  A V I S  P R É A L A B L E
T H I S  M E N U  M A Y  B E  C H A N G E D  W I T H O U T  P R I O R  N O T I C E

S O U P E  À  L ’ O I G N O N
O I G N O N S  M A R I N É S ,  F R O M A G E  D E  L ’ A B B A Y E  S A I N T - B E N O I T ,
P U R É E  D ’ É C H A L O T T E  A U  V I N  R O U G E ,  T U I L E  D E  P Â T E  F E U I L L E T É E

F R E N C H  O N I O N  S O U P

PICKLED ONIONS,  ABBAYE SAINT-BENOIT CHEESE,  RED WINE SHALLOTS PURÉE,
PUFFED PASTRY TUILE

F O I E  D E  V E A U  D E  L A I T

S U C K L I N G  V E A L  L I V E R

P A R F A I T  D E  C O U R G E  M U S Q U É E ,  M A R M E L A D E  D E
C H A M P I G N O N S ,  P U R É E  D E  P A N A I S ,  C R O U S T I L L E  D E  S A U G E

BUTTERNUT SQUASH PARFAIT,  MUSHROOM MARMELADE,  PARSNIP PURÉE,
SAGE CHIPS

D U M P L I N G  D E  C H A M P I G N O N S  H O M A R D
C H A M P I G N O N S  H O M A R D ,  S H I I T A K E ,  C H O U X  N A P P A ,
B O U I L L O N  D A S H I  A U  K O M B U

L O B S T E R  M U S H R O O M  D U M P L I N G
LOBSTER MUSHROOMS,  SHIITAKE,  CHINESE CABBAGE,  KOMBU DASHI

O M B L E  C H E V A L I E R  F U M É

S M O K E D  A R C T I C  C H A R

B L I N I  D E  P O M M E  D E  T E R R E ,  P O I R E A U X  P O C H É S ,  G E L  D E  V E R J U S ,  C R U M B L E  D E
B A G E L  P L E I N - G O Û T ,  C A V I A R  D ’ E S T U R G E O N

POTATOES BLINI,  POACHED LEEKS,  VERJUS GEL,  EVERYTHING BAGEL CRUMBLE,
STURGEON CAVIAR

4 2 $F O I E  G R A S  T O R C H O N  D E  L A  C A N A R D I È R E

C A N A R D I È R E  F O I E  G R A S  T O R C H O N

G E L  D ’ A R G O U S I E R ,  P A C A N E S  A U X  C I N Q  É P I C E S ,  C E R I S E S  D E  T E R R E  A U
V I N  D E  G L A C E ,  B R I O C H E  A U  G I N G E M B R E  D U  Q U É B E C

SEA BUCKTHORN GEL,  ALL SPICE PEACANS,  GINGER
BRIOCHE,GROUND CHERRIES MARRINATED WITH ICE WINE 

T A B L E  D ' H Ô T E  S U P P .  1 5 $

P É T O N C L E S  D E  L A  N O U V E L L E  É C O S S E
E S P U M A  D E  P O M M E  D E  T E R R E ,  C H O U  F R I S É ,  L A R D O N S ,
F R O M A G E  L O U I S  D ' O R ,  É C U M E  D E  P O I S S O N

N O V A  S C O T I A  S C A L L O P S
GOLD POTATO ESPUMA, KALE,  BACON BITS,  LOUIS D'OR CHEESE

2 8 $

3 2 $

3 3 $

3 2 $

3 4 $



P L A T S  P R I N C I P A U X  -  M A I N  C O U R S E S
C E  M E N U  P E U T  Ê T R E  M O D I F I É  S A N S  A V I S  P R É A L A B L E

T H I S  M E N U  M A Y  B E  C H A N G E D  W I T H O U T  P R I O R  N O T I C E

6 4 $D O R É  D E  L A C

W A L L E Y E

B E T T E R A V E  R Ô T I E ,  S A U C E  V I E R G E  A U  M A I S  G R I L L É ,  R I Z  S A U V A G E

ROASTED BEETS,  SAUVE VIERGE WITH CHARED CORN, WILD RICE

L O T T E  D E  L A  C Ô T E  E S T
CROÛTE DE PROSCIUTTO, DÉCLINAISON DE CAROTTE, JUS CORSÉE, CHIPS D'ARTICHAUD

E A S T  C O A S T  M O N K F I S H
PROSCIUTTO CRUST,  CARROTS,  JUS CORSÉE,  ARTICHOKE CHIPS

6 4 $

6 4 $A G N O L O T T I  A U  C H O U - F L E U R

A G N O L O T T I  S T U F F E D  W I T H  C A U L I F L O W E R

P O T A G E  D U  B A R R Y  À  L A  C A R D A M O M E ,  F L E U R O N S  D E  C H O U - F L E U R  M A R I N É S

D U  B A R R Y  S O U P  F L A V O R E D  W I T H  C A R D A M O M E ,  P I C K L E D  C A U L I F L O W E R

8 0 $F I L E T  M I G N O N  A A A
P O M M E S  F O N D A N T E S ,  B E T T A C A R D E ,  C H A M P I G N O N S  L O C A U X ,
S A U C E  C H A R C U T I È R E

G R I L L E D  B E E F  A A A  F I L E T  M I G N O N
POTATO FONDANTE,  SWISS CHARD, LOCAL MUSHROOMS,  SAUCE CHARCUTIÈRE

T A B L E  D ' H Ô T E  S U P P .  1 5 $

6 7 $

F L É T A N  D E  L A  G A S P É S I E
S A U C E  D I E P P O I S E  A U X  M O L L U S Q U E S  D U  S A I N T - L A U R E N T ,  F E N O U I L  B R A I S É ,  P U R É E  D E
P O I R E A U X  À  L ’ A N I S ,  C H A M P I G N O N S  D E  L A  G A S P É S I E

H A L I B U T  F R O M  G A S P É S I E

DIEPPOISE SAUCE WITH MOLLUSC FROM THE SAINT-LAURENT,  BRAISED FENNEL,  LEEK PURÉE
WITH STAR ANIS,  MUSHROOMS FROM GASPÉSIE

6 7 $T R I O  D ' A G N E A U  L O C A L

L O C A L  L A M B  T R I O

PRESSÉ D’ÉPAULE AVEC CROÛTE D’AIL NOIR, TORTELLINI,  LONGE RÔTIES, PURÉE DE POIS VERT À LA
MENTHE, GOURGANES, CHANTERELLES, JUS D'AGNEAU

PRESSED SHOULDER WITH BLACK GARLIC CRUST,  TORTELLINI,  GRILLED LOIN,  PEA
PURÉE WITH MINT,  FAVA BEANS,  CHANTERELLE,  LAMB JUS 

6 5 $D U O  D E  C A N A R D  D E  L A  C A N A R D I È R E

L A  C A N A R D I È R E  D U C K  D U O

M A G R E T  R Ô T I E S ,  R O U L E A U  D E  C U I S S E  C O N F I T E ,  C A M E R I S E ,  P U R É E  D E  B E T T E R A V E
J A U N E ,  J U S  D E  C A N A R D

DUCK MAGRET,  DUCK CONFIT ROLL,  HASKAP BERRY,  YELLOW BEET PURÉE,  DUCK JUS



LE RIVERAIN

D E S S E R T S
C E  M E N U  P E U T  Ê T R E  M O D I F I É  S A N S  A V I S  P R É A L A B L E

T H I S  M E N U  M A Y  B E  C H A N G E D  W I T H O U T  P R I O R  N O T I C E

2 6 $D O U C E U R  C O C O  &  F R U I T  D E  L A  P A S S I O N

S W E E T  C O C O N U T  &  P A S S I O N  F R U I T

R I Z  A U  L A I T  D E  C O C O ,  B R U N O I S E  D E  F R U I T S  E X O T I Q U E S ,  C A R A M E L
A U  B E U R R E  S A L É ,  T U I L E  C R O Q U A N T E  E T  E S P U M A  M A N G U E  P A S S I O N

Coconut  mi lk  r ice ,  exot ic  fruit  brunoise ,  sa l ted butter  caramel ,  crunchy tui le  and mango
pass ion fruit  espuma

2 5 $D É L I C A T E S S E  V E R V E I N E  &  F R A M B O I S E

V E R B E N A  &  R A S P B E R R Y  D E L I C A C Y

G A N A C H E  M O N T É E  V E R V E I N E ,  T U I L E  C R O U S T I L L A N T E ,  G E L  V E R V E I N E ,  G E L
F R A M B O I S E ,  F R A M B O I S E S  F R A Î C H E S  E T  S O R B E T  F R A M B O I S E

verbena ganache ,  cr i spy  tui le ,  verbena ge l ,  raspberry  ge l ,  f resh  raspberr ies  and raspberry  sorbet

2 4 $F R A Î C H E U R  F R A I S E  &  R H U B A R B E

S T R A W B E R R Y  &  R H U B A R B  F R E S H N E S S

R H U B A R B E  P O C H É E  A U  J U S  D E  F R A I S E S ,  B I S C U I T  M O E L L E U X  A U
C I T R O N ,  M O U S S E  L É G È R E  À  L A  F R A I S E ,  C O E U R  C O U L A N T  À  L A  F R A I S E ,
F R A I S E S  F R A Î C H E S  E T  S O R B E T  R H U B A R B E

rhubarb poached in  s trawberry  ju ice ,  soft  lemon cookie ,  l ight  s trawberry  mousse ,
s trawberry  heart  coulant ,  f resh  s trawberr ies  and rhubarb sorbet

2 6 $M A R I A G E  D U  C H O C O L A T  E T  D E  L A  G R I O T T E

M A R R I A G E  O F  C H O C O L A T E  A N D  S O U R  C H E R R Y

B I S C U I T  M O E L L E U X  A U  C H O C O L A T ,  T U I L E  C R O U S T I L L A N T E  A U  C A C A O ,  C R È M E
L É G È R E  A U  C H O C O L A T  A U  L A I T ,  C O N F I T  G R I O T T E ,  S O R B E T  C E R I S E  N O I R E

Soft  chocolate  biscuit ,  cr i spy  cocoa  nibs  tui le ,  l ight  mi lk  chocolate
cream,  morel lo  cherry  conf i t ,  b lack cherry  sorbet

C H E E S E S  S E L E C T I O N

3 0 $S É L E C T I O N  D E  F R O M A G E S
UNE SÉLECTION DES MEILLEURS FROMAGES AUX LAITS CRUS ET PASTEURISÉS DU TERROIR

A se lect ion of  the  region ’ s  f inest  raw and pasteurized cheeses T A B L E  D ' H Ô T E  S U P P .  5 $


