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LE RIVERAIN - BRUNCH DE LA FETE DES MERES

CE MENU PEUT ETRE MODIFIE SANS PREALABLE - THIS MENU CAN BE CHANGED

WITHOUT PRIOR NOTICE

STATION DE VIENNOISERIES |
PASTRY STATION ET JUS FRAIS

SOUPES & SALADES |
SOUPS & SALADS

SALADE CAPRESE
CAPRESE SALAD

SALADE NICOISE
NIGOISE SALAD

SALADE WALDORF
WALDORF SALAD

CHAUDREE DE PALOURDES
CLAM CHOWDER

PLATS PRINCIPAUX |
MAIN DISHES

OEUFS BENEDICTINES| EGGS BENEDICT

SAUMON FUME, CAPRES, ANETH, OIGNONS ROUGES
SMOKED SALMON, CAPERS. DILL AND RED ONIONS

CHAMPIGNONS SAUVAGES ET EPINARDS
WILD MUSHROOMS AND SPINACH
CRABE DES NEIGES, SAUCE MALTAISE,

EPINARDS
SNOW CRAB, MALTAISE SAUCE, SPINACH

PETONCLES DE LA NOUVELLE-ECOSSE
POELES | PAN-SEARED NOVA SCALLOPS

ESPUMA D'OIGNONS BRULES, CRUMBLE
D'AVOINE ET ERABLE

WILD BOAR FLANK, BURNT ONION ESPUMA, OAT AND
MAPLE CRUMBLE

BASSE COTE DE BOEUF CUIT 72H
A 58 DEGRES | PRIME RIB COOKED
72 HOURS AT 58 DEGREES

POMMES DE TERRE GRELOTS, OEUF PARFAIT
CHAMPIGNONS MAITAKE, CAROTTES ET
SAUCE AU VIN ROUGE

GRELOT POTATOES, MAITAKE MUSHROOMS, CARROTS,
RED WINE SAUCE

EPAULE D'AGNEAU BRAISEE |
BRAISED SHOULDER OF LAMB
SALADE DE FENOUIL, PUREE DE POIS
VERT, JUS AU ROMARIN, MENTHE

FENNEL SALAD, GREEN PEA PUREE, ROSEMARY
JUICE, MINT

STATION DEJEUNER |
BREAKFAST STATION

OEUFS, BACON, SAUCISSES,
POMMES DE TERRE DEJEUNER

EGGS, BACON, SAUSAGE, BREAKFAST POTATOES

i‘ PLATEAUX | PLATTERS

SUSHIS

SUSHIS

SAUMON FUME MAISON
GARNITURE CLASSIQUE

CLASSIC HOMEMADE SMOKED SALMON

FRUITS FRAIS

FRESH FRUITS

FROMAGE DE LA STATION

CHEESE FROM LA STATION

CHARCUTERIES SCOTSTOWN

SCOTSTOWN COLD CUTS

COCKTAIL DE CREVETTES

SHRIMP COCKTAIL

GAUFRES| WAFFLES

FRUITS FRAIS, CREME CHANTILLY

FRESH FRUIT, WHIPPED CREAM

C.L. T, CANARD, LAITUE, BACON

C.L. T, DUCK, LETTUCE, BACON

GAUFRES STYLE TIRAMISU

TIRAMISU STYLE WAFFLE

MORUE DE L'ATLANTIQUE]
ATLANTIC COD

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS

MUSHROOM RISOTTO

GUEDILLE AU HOMARD|
LOBSTER GUEDILLE

AVEC POMMES DE TERRE

WITH POTATOES

TABLE DE SUCRERIES|
TABLE OF SWEETS



